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Пояснительная записка

Источники составления программы.

· Федеральный Государственный образовательный стандарт основного общего образования (приказ Министерства Образования и Науки РФ от 17.12.10 №1897)

· Закона РФ «Об образовании  в РФ» от 29.12. 2012 № 273-ФЗ;

· Примерная программа по технологии для учащихся 5-9 классов, М.: Просвещение, 2013 год;

· Программа основного общего образования «Технология. Обслуживающий труд» рекомендованная Департаментом общего среднего образования Министерства образования Российской Федерации, М.: Издательский центр «Вентана-Граф», 2013г. Авторы программы: Н.В.Синица, О. В. Табурчак, В.Д. Симоненко.
· Учебный план ГБОУ лицей №179 Калининского района г.Санкт-Петербурга на 2017-2018 учебный год.
Общая характеристика предмета.
Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, информации, объектов природной среды.   
Технология изучается по направлениям:

· Индустриальные технологии,

· Технологии ведения дома.

Каждый компонент программы включает в себя основные теоретические сведения и практические работы. При этом предполагается, что изучение материала, связанного с практическими работами, предваряется освоением обучающимися необходимого минимума теоретических сведений с опорой на лабораторные исследования, выполнение школьниками творческих и проектных работ.

Независимо от вида изучаемых технологий, содержанием программы предусматривается освоение материала по следующим сквозным образовательным линиям:

· Технологическая культура производства,

· Культура и эстетика труда,

· Получение, обработка, хранение и использование технологической информации,

· Основы черчения, графики, дизайна,

· Знакомство с миром профессий,

· Влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека,

· Творческая и проектная деятельность

Изучение предмета «Технология» обеспечивает достижение личностных, метапредметных и предметных результатов.
Основным дидактическим средством обучения технологии в основной школе является учебно-практическая деятельность учащихся.
Цели и задачи образовательной области «Технология»
в 7 «а» классе.
Основной (стратегической) целью изучения учебного предмета «Технология» в системе общего образования является формирование представлений о современном производстве и о распространенных в нем технологиях.

Тактическими задачами изучения учебного предмета «Технология» в 7 «а» классе являются:

· Овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми приемами ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов и машин, способами управления отдельными видами распространенной в быту техники,

· Формирование представлений о культуре труда, производства,

· Воспитание трудовых, гражданских, экологических и патриотических  качеств личности,

· Обучение применению в практической деятельности знаний, полученных при изучении основ наук.

Анализ образовательных потребностей обучающихся и аргументация распределения количества часов по направлениям программы с учетом 
· интересов обучающихся, 

· возможностей ОУ и материально-технической базы, 

· наличия методического и дидактического обеспечения,

· в программе произведено перераспределение часов следующим образом:
Вводная часть – 2 часа 
Материаловедение – 2 часа
Художественные ремёсла – 10 часов 

Машиноведение – 4 часа 
Конструирование и моделирование – 8 часов

Создание изделий из текстильных материалов –  14 часов

Творческая проектная деятельность – 6 часов 

Технология ведения дома – 4 часа 
Гигиена – 2 часа

Электротехника – 2 часа
Кулинария – 14 часов
Методы и формы решения поставленных задач.
 Рабочая программа по технологии в 7 «а» классе подразумевает использование таких организационных форм проведения уроков, как:

· урок «открытия» нового знания;

· урок отработки умений и рефлексии;

· урок общеметодологической направленности;

· урок развивающего контроля;

· урок – исследование урок творчества;

· лабораторная работа;

· практическая работа;

· творческая работа;

     Приоритетными методами являются упражнения, лабораторные, практические работы, выполнение проектов.
Результаты обучения
Овладение трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации необходимыми для создание продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами; умениями ориентироваться в мире профессий, умения оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы; навыками самостоятельного планирования и ведения домашнего хозяйства; а также формирование культуры труда, уважительного отношения к труду и его результатам. 
Общетехнологические и трудовые умения и способы деятельности технологии ведения дома
Учащиеся 7 «а» класса  должны знать:
· о влиянии на качество пищевых продуктов  отходов промышленного производства, ядохимикатов, пестицидов, радионуклидов и т.п.;
· о применении системы автоматического проектирования при конструировании и моделировании одежды;
· общие сведения о полезном и вредном воздействии микроорганизмов на пищевые продукты, источники и пути проникновения болезнетворных микробов в организм человека, о пищевых инфекциях, заболеваниях, передающихся через пищу, о профилактике инфекций;
· правила оказания первой помощи при ожогах, поражении электрическим током, пищевых отравлениях;
· общие сведенья о значении минеральных солей и микроэлементов в жизнедеятельности организма, о кулинарном значении, питательной ценности и химическом составе молока; способы определения качества молока, способы сохранения свежести молока, технологию приготовления  молочных супов и каш;

· способы приготовления пресного теста, раскатки теста, технологии приготовления блюд из пресного теста, способы защипки краев пельменей, вареников, чебуреков, правила варки пельменей, вареников и других изделий из пресного теста, способы определения готовности;
· общие сведения о пищевой ценности фруктов и ягод, о содержании в них минеральных веществ, углеводов, витаминов, о сохранности этих веществ в процессе хранения и кулинарной обработки, методы определения  качества ягод и фруктов, сроков сбора ягод и фруктов в домашнем хозяйстве;
· назначение и правила первичной обработки фруктов и ягод, технологию приготовления пюре, сиропов из ягод и фруктов, горячих и холодных фруктовых супов, желе и муссов;
· технологии приготовления варенья, повидла, джема, мармелада, цукатов, правила и сроки сбора, перевозки и хранения плодов и ягод для варенья, значение количества сахара или сахарного сиропа для сохранности и качества варенья, способы определения готовности варенья, способы засахаривания ягод и фруктов без стерилизации;
· санитарно-гигиенические требования к детской комнате;
· основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику сложных переплетений, зависимость свойств тканей от вида переплетения;
· возможности лоскутной пластики, основные приемы и материалы, применяемые в лоскутной пластике;
· виды соединений деталей в узлах механизмов и машин, их условные обозначения на кинематических схемах;
· устройство качающегося челнока универсальной швейной машины, принцип образования двухниточного машинного стежка, назначение и принцип получения зигзагообразной строчки;
· материалы и отделки, применяемые при отделке юбок, основные конструкции юбок, правила снятия мерок и их условные обозначения, основные приемы моделирования конических и клиньевых юбок,  правила подготовки выкройки к раскрою;

· назначения, конструкция, условные графические обозначения и технология выполнения следующих швов: настрочного с открытым срезом, настрочного с одним закрытым срезом, шва встык, накладного с двумя закрытыми срезами, основные технологические приемы обработки юбки;

· правила подготовки ткани к раскрою и технологию раскроя ткани, технологическую последовательность обработки юбки;

Учащиеся 7 «а» класса должны уметь:

· оказывать первую помощь при ожогах и поражении электрическим током, пищевых отравлениях;
· определять качество молока, проводить его тепловую обработку, готовить молочные супы и каши, оценивать качество готовых блюд;

· приготовить простоквашу, кефир, творог и другие  кисломолочные продукты в домашних условиях, блюда из творога, сырые и вареные пасхи; 

· приготавливать пресное тесто и блюда из него, защипывать края пельменей, вареников, чебурек;  

· проводить первичную обработку фруктов и ягод, приготавливать из них пюре, сиропы, фруктовые супы, желе и муссы;
· варить варенье, повидло, джем, мармелад, цукаты, определять готовность варенья, перекладывать варенье на хранение, переваривать прокисшие варенье;     

· оборудовать детский уголок;
· соблюдать правила санитарии, гигиены, безопасной работы в мастерской;
· применять ткани из искусственных волокон в швейных изделиях;
· подготовить материалы лоскутной пластики к работе, подобрать материалы по цвету, рисунку, фактуре, пользоваться инструментами, приспособлениями, шаблонами, соединять детали лоскутной пластики между собой и с подкладкой, использовать подкладочные материалы;
· определять виды соединений деталей в узлах механизмов и машин; читать кинематические схемы;
· разбирать и собирать челнок, закреплять строчку обратным ходом швейной машины, обметывать срезы деталей и обрабатывать петли зигзагообразной строчкой;
· работать с журналами мод, читать и  строить чертеж, снимать и записывать мерки, моделировать выбранные фасоны платья и купальника;
· выполнять машинные швы: стачные и краевые, обрабатывать пройму и горловину подкройной обтачкой, кружевом, тесьмой, обрабатывать застежку планкой, притачивать кулиску;
Место предмета в учебном плане
В учебном плане на 2017-2018 учебный год в лицее №179 Калининского района г. Санкт-Петербурга отводится 68 часов для обязательного изучения учебного предмета «Технология» из расчёта 2 ч в неделю. 

Литература для учителя
1. Технология: 7 класс: учебник для учащихся общеобразовательных организаций / Н.В. Синица, П. С. Самородский, В.Д. Симоненко и др. – 4-е изд. – М.: Вентана-Граф, 2014 
2. Технология. Обслуживающий труд. 7 класс: учебник. для общеобразовательных  учреждений / О. А. Кожина, Е. Н. Кудакова, Н. Б. Рыкова и др. – 3-е изд., стереотип. – М.: Дрофа, 2013 
3. Технология. Технология ведения дома. 7 класс: учебник для учащихся общеобразовательных организаций, под редакцией И. А. Сасовой. – 3-е издание, перераб. – М.: Вентана-Граф, 2014 
4. Технология. Обслуживающий труд: 7 класс: учебник. для общеобразовательных  учреждений / Н. В. Синица, О. В. Табурчак, О. А. Кожина и др. – 3-е изд., перераб. – М.: Вентана-Граф, 2013 
Литература для учащихся
1. Ерёменко Т. И., Забалуева Е. С. Художественная обработка материалов: Техника ручной вышивки. – М.: Просвещение, 2000 
2. Леонтьев А.В. Введение в предпринимательство. – М.: Дрофа 2001 
3. Шорохов Е.В. Основы композиции. – М.: Просвещение, 2005
Интернет -  ресурсы
1. Информационный проект кафедры технологии лицея № 8 «Олимпия» г. Волгограда //http://master-class.narod.ru

2. Ярославский институт развития образования. Раздел «Технология» // www.ipk.yar.ru

3. Начала экономики // www.besh.websib.ru

4. Игры и задачи на развитие творческого мышления // www.rozmisel.ru

5. Сайт о стиле и моде // www.sarafan.ru

6. Сайт о стиле и моде // www.shpilka.ru

7. Сайт с технологическими описаниями изготовления праздничных поделок // www.sneg.by.ru

8. Академия школы дизайна // www.designacademy.ru

9. Культурно-просветительский центр дизайна упаковки // www.kpcdesign.ru

10. Интернет-портал, посвященный рекламе, маркетингу // www.sostav.ru

11. Современное экономическое образование // www.spb-economics.narod.ru

12. Детский театр моды «Меланж» // www.melange.by.ru
Календарно – тематическое планирование ПРЕДМЕТА «Технология. Обслуживающий труд» 7 «а» класс
	№

п/п
	Наимено-вание

раздела

програм-мы
	Тема урока

(этап проектной

или исследовательской

деятельности)
	Тип урока (форма

и вид деятель-ности)
	Элементы

содержания
	Требования

к уровню подготовки

обучающихся

(результат)
	Вид

контроля,

измерители
	Элементы

дополни-тельного (необяза-тельного) содержания
	Дата

проведения

	
	
	
	
	
	
	
	
	план
	факт

	1–2
	Ввод-ный урок

(2 часа)
	Первичный инструктаж на рабочем месте. Вводный урок
	Беседа 
	Первичный инструктаж на рабочем месте. Введение в курс 7 класса 
	Знать правила поведения 

в мастерской и ТБ на рабочем месте

Иметь представление 

о разделах технологии, предназначенных для изучения в 7 классе 
	Опрос 
	
	01.09-09.09
	

	3-4
	Эле-менты мате-риало-ведения
(2 часа)
	Искусственные волокна и ткани из них. 
Виды переплетений нитей в тканях 
	Комбинированный
	Технология производства и свойства искусственных волокон и тканей из них. Использование тканей из искусственный волокон. Виды переплетений нитей в тканях и их влияние на свойства тканей 
	Иметь представление: 

– о технологии производства и свойствах искусственных волокон;

– областях их применения.

Знать виды переплетений и их влияние на свойства тканей 
	Опрос 
	
	11.09-16.09
	

	5-6
	Руко-делие. Лоскут-ное шитье
(10 часов)
	Лоскутное шитье и мода. Геометрический орнамент и композиция. Выполнение эскиза в лоскутной технике
	Комбинированный. Практическая работа
	История создания изделий из лоскута. Понятия об орнаменте, симметрии и асимметрии в композиции. Пэчворк (лоскутное шитье) и мода. Инструменты и материалы. Подготовка к работе 
	Иметь представление 

о технике пэчворка (лоскутного шитья), орнаменте, симметрии и композиции.

Уметь выполнять эскизы, подбирать материалы 
и инструменты 
	Опрос. Контроль качества 
	Квилт, квилтинг – красота из лоскута. Рукоделие 
	18.09-23.09
	

	7-8
	
	Изготовление шаблонов элементов орнамента. Раскрой элементов с учетом направления долевой нити и припусков на швы
	Практическая работа
	Правила деления элементов орнамента 
на простейшие геометрические фигуры, подбора и изготовления шаблонов. Правила раскроя деталей с учетом направления долевой и рисунка 
	Знать о необходимости припусков для обработки, их величине и правилах раскроя деталей
	Контроль качества
	
	25.09-30.09
	

	9-10
	
	Технология соединения деталей между собой в лоскутном шитье 
	Практическая работа
	Способы сборки полотна в лоскутном шитье. Сборка полотна изделия
	Знать правила сборки полотна.

Уметь ими пользоваться
	Контроль качества
	
	02.10-07.10
	

	11-12
	
	Соединение лоскутной основы с подкладкой.

Отделка изделия 
	Практическая работа
	Особенности соединения лоскутной основы с подкладной
	Знать правила соединения подкладки с основной.

Уметь выполнять эти правила
	Контроль качества
	
	09.10-14.10
	

	13-14
	
	Отделка изделия
	Практическая работа
	Особенности ВТО различных тканей. Приемы проведения контроля качества 
	Знать:

– особенности ВТО различных тканей;

– правила проведения контроля качества изделия
	Контроль за действиями
	
	16.10-21.10
	

	15-16
	Эле-менты маши-нове-дения
(4 часа)
	Двухниточный машинный стежок. Принцип получения простой и зигзагообразной строчки 
	Комбинированный
	Виды соединений деталей в узлах механизмов и машин. Устройство качающегося челнока универсальной швейной машины. Принцип образования двухниточного машинного стежка. Назначение и принцип получения простой и сложной зигзагообразной строчки 
	Иметь представление 
о видах соединений в узлах механизмов и машин.

Знать устройство качающегося челнока;

– принцип получения двух-ниточного машинного стежка простой и зигзагообразной строчки 
	Опрос 
	
	23.10-28.10
	

	17-18
	
	Наладка швейной машины 

Устранение неполадок в работе швейной машины
	Комбинированный
	Правила регулировки 
и наладки швейной машины 
	Уметь регулировать швейную машину
	Контроль за действиями 
	
	08.11-11.11
	

	 19-20
	конструирование и моделирование одежды

(10 часов)
	Ткани и отделки, применяемые для юбок. Конструкции юбок и снятие мерок для построения чертежа 
	Комбинированный. Практическая работа 
	Эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования 
к легкому женскому платью. Ткани и виды отделок для юбок. Правила снятия мерок 
и прибавки на свободу облегания
	Знать: 

– требования, предъявляемые к легкому женскому платью;

– ткани и виды отделок 
для юбок;

– правила снятия мерок 
и прибавки на свободу 
облегания 
	Опрос. Контроль за действиями 
	
	13.11-18.11
	

	21-22
	
	Построение чертежа прямой юбки М 1:4
	Комбинированный.

Практическая работа
	Ориентирные точки и представляемые линии фигуры человека. Обозначения чертежа, условная запись мерок. Выполнение чертежа М1:4 на стандартную фигуру.
	Знать:

- Конструктивные линии
-Мерки

-Расчётные формулы для построения чертежа юбки
	Опрос.

Контроль за действиями
	
	20.11-25.11
	

	23-24
	
	Построение чертежа клиньевой и конической юбки М 1:4
	Комбинированный.

Практическая работа
	Ориентирные точки и представляемые линии фигуры человека. Выполнение чертежа М1:4 на стандартную фигуру.
	Знать:

-Мерки
-Расчётные формулы для построения чертежа клиньевой и конической юбок.
	Опрос.

Контроль за действиями.
	
	27.11-02.12
	

	25-26
	
	Построение основы чертежа юбки в масштабе 1 : 4 и в натуральную величину
	Комбинированный. Практическая работа 
	Условные графические изображения деталей и изделий на рисунках, эскизах, чертежах, схемах. Последовательность построения чертежа основы юбки 
	Иметь представление: 

– об условных графических изображениях деталей 
и изделий; 

– о последовательности построения чертежа основы юбки 
	Контроль качества 
	
	04.12-09.12
	

	27-28
	
	Форма. Силуэт, стиль, выбор фасона и моделирование. Моделирование юбки выбранного фасона 
	Комбинированный. Практическая работа 
	Форма. Силуэт, стиль, особенности фигуры 
и выбор фасона. Способы моделирования юбок. Правила подготовки выкройки к раскрою 
	Иметь представление 

о форме, силуэте, стиле, зависимости выбора фасона от особенностей фигуры.

Знать способы моделирования и правила подготовки выкройки к раскрою.

Уметь ими пользоваться 
	Контроль за действиями
	
	11.12-16.12

	

	29-30
	СОЗДАНИЕ ИЗДЕЛИЙ 
	Раскладка выкройки 
на ткани. Обмеловка 
и раскрой юбки на ткани 
	
	Экономичная раскладка выкройки на ткани. Правила раскладки деталей на ткани с рисунком в клетку и полоску
	Знать правила раскладки деталей на ткани.

Уметь экономно расходовать ткань 
	Контроль за действиями
	
	18.12-23.12
	

	31-32
	ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ МАТЕРИАЛОВ (12 часов)
	Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя 
	Практическая работа
	Способы прокладывания контурных и контрольных линий и точек 
	Знать и уметь применять способы прокладывания контурных и контрольных линий и точек 
	Контроль за действиями
	
	11.01-13.01
	

	33-34
	
	Подготовка юбки 
к примерке. Примерка юбки, выявление дефектов и их исправ-ление 
	Комбинированный. Практическая работа
	Правила проведения примерки. Дефекты посадки юбки и их причины. Способы исправления выявленных дефектов 
	Знать и уметь применять на практике правила проведения примерки и способы исправления дефектов 
	Контроль за действиями
	
	15.01-20.01
	

	35-36
	
	Машинная обработка переднего и заднего полотнищ юбки. Обработка боковых швов 
и застежки юбки 
	Комбинированный. Практическая работа
	Правила стачивания вытачек, кокеток, складок и деталей кроя, обработки застежки 
	Уметь стачивать вытачки, детали кроя и обрабатывать кокетки, складки, застежку 
	Контроль качества
	
	22.01-27.01
	

	37-38
	
	Обработка верхнего 
и нижнего срезов юбки 
	
	Способы обработки верхнего и нижнего срезов юбки 
	Знать и уметь применять способы обработки верхнего и нижнего срезов юбки 
	Контроль качества
	
	29.01-03.02
	

	39-40
	
	Особенности влажно-тепловой обработки шерстяных и шелковых тканей и ТБ ВТО. Контроль и оценка качества изделия 
	Комбинированный
	Особенности влажно-тепловой обработки шерстяных и шелковых тканей. Правила ТБ ВТО. Правила контроля и проверки качества
	Знать:

– особенности ВТО шерстяных и шелковых тканей;

– правила ТБ при ВТО
	Контроль качества
	
	05.02-10.02
	

	41-42
	Творчес-кие

проект-ные работы

(8 часов)
	Тематика творческих проектов и этапы 
их выполнения. Организационно-подготовительный этап выполнения творческого проекта
	Комбинированный
	Тематика творческих проектов и этапы их выполнения. Организационно-подготовительный этап (выбор темы проекта и его обсуждение, обоснование выбора, разработка эскиза изделия. Подбор материалов)
	Уметь: 

– выбирать посильную 
и необходимую работу;

– аргументировано защищать свой выбор;

– делать эскизы и подбирать материалы для выполнения изделия
	Контроль выполнения
	
	12.02-17.02
	

	43
	
	Выбор оборудования, инструментов и приспособлений, составление технологической последовательности выполнения проекта
	Комбинированный
	Организация рабочего места, оборудование 
и приспособления 
для различных видов работ, составление последовательности выполнения. Поиск сведений в литературе 
	Уметь:

– пользоваться необходимой литературой;

– подбирать все необходимое для выполнения идеи 
	Контроль выполнения
	Выбор темы проекта. разработка эскиза изделия, подбор материалов
	19.02-24.02
	

	44
	
	Технологический этап выполнения творческого проекта (конструирование. Моделирование, изготовление изделия)
	Комбинированный
	Конструирование базовой модели. Моделирование. Изготовление изделия 
	Уметь конструировать 
и моделировать, выполнять намеченные работы 
	Контроль выполнения
	Подобрать все необходимое для выполнения идеи
	19.02-24.02
	

	45-46
	
	Заключительный этап (оценка проделанной работы и защита проекта)
	Комбинированный
	Критерии оценки работ и выполнение рекламного проспекта изделия 
	Уметь оценивать выполненную работу и защищать ее 
	Защита проекта 
	Выполнение проекта
	26.02-03.03
	

	47-48
	Техно-логия

ведения дома
(4 часа)
	Эстетика и экология жилища.
	Комбинированный
	Микроклимат в доме и приборы по его улучшению. Освещение в интерьере
	Иметь представление: 

– об основных элементах систем обеспечения;

– правилах их эксплуатации;


	Опрос
	
	05.03-10.03 
	

	49-50
	
	Требования к интерьеру детской и прихожей. Выполнение эскиза интерьера детской комнаты или прихожей
	Комбинированный
	Требования к интерьеру прихожей и детской комнаты. Способы оформления интерьера. Использование декоративных изделий и комнатных растений в интерьере
	Знать требования, предъявляемые к прихожей и детской комнате, способы их оформления
	Проверка эскиза
	
	12.03-17.03
	

	51-52
	Электро-техника
(2 часа)
	Электроосветительные и электронагревательные приборы. 
	Комбинированный
	Электроосветительные приборы. Пути экономии электроэнергии. Виды ламп. Правила ТБ работы с электроприборами .
	Иметь представление 

об электроосветительных приборах, об экономии электроэнергии.

Знать правила ТБ работы 
с электроприборами 
	Опрос
	
	19.03-24.03
	

	53-54
	кулина-рия
(16 часов)
	Микроорганизмы 
в жизни человека. 


Пищевые инфекции 
и отравления, профилактика и первая 
при них помощь 
	Комбинированный 
	Понятие о микроорганизмах, их полезном 
и вредном воздействии на пищевые продукты. Пищевые инфекции 
и отравления, причины и профилактика. Первая помощь при пищевых отравлениях 
	Знать:

– о полезных и вредных микроорганизмах, их влиянии на жизнь человека;

– источниках и путях заражении инфекционными заболеваниями.

Иметь представление: 

– о средствах профилактики инфекций и отравлений; 

– первой помощи при них
	Опрос 
	Признаки 
доброкачественности продуктов 
	02.04-07.04
	

	55-56
	
	Блюда из молока и молочных продуктов. Кисло-молочные продукты и виды бактериальных культур для их приготовления 
	Комбинированный 
	Виды молока и молочных продуктов. Их значение и ценность, условия и сроки хранения. Кисло-молочные продукты и особенности их приготовления
	Знать:

– о значении и ценности для человека молока и продуктов из него;

– условия и сроки хранения, технологию приготовления блюд из молока 
	Опрос  
	
	09.04-14.04
	

	57-58
	
	Приготовление блюд из молочных продуктов 
	Практическая работа
	Приготовление салатов с применением творога или сыра 
	Знать о свойствах молочных продуктов.

Уметь применять эти знания на практике
	Контроль качества
	
	16.04-21.04
	

	59-60
	
	Виды теста
	Комбинированный  
	Виды теста, рецептура и технология приготовления теста с различными разрыхлителями, влияние компонентов теста на качество изделия. 

Виды начинок 
и украшений для изделий из теста
	Иметь представление:

– о видах теста и разрыхлителей;

– технологии приготовления теста и изделий 
из него;

 – видах начинок и украшений для изделий из теста
	Опрос  
	
	23.04-28.04
	

	61-62
	
	Изготовление пресного теста и начинки для пельменей.
	Практическая работа 
	Технология приготовления пельменей 
	Уметь применять знания на деле 
	Контроль качества 
	
	30.04-05.05
	

	63-64
	
	Сладкие блюда и десерты. Сахар, желирующие вещества и ароматизаторы в кулинарии 
	Комбинированный
	Сахар и его роль в кулинарии и в питании человека. Роль десерта в праздничном обеде. Виды желирующих веществ и ароматизаторов. Рецептура сладких блюд (желе, мусс, суфле, самбук и т. д.) 
	Иметь представление: 

– о желирующих веществах и ароматизаторах;

– роли сахара в питании человека;

– видах сладких блюд 
и десертов
	Опрос 
	
	07.05-12.05
	

	65-66
	
	Украшение десертных блюд. Подача десерта 
к столу 
	Практическая работа 
	Способы украшения десертных блюд. Правила подачи десерта 
к столу и поведения 
за столом 
	Знать и уметь выполнять украшения десертных блюд, соблюдать правила их подачи к столу и поведения за десертным столом 
	Контроль за действиями 
	
	14.05-19.05
	

	67-68
	
	Сладкие заготовки продуктов.    
	Комбинированный 
	Рецептура и способы приготовления варенья, повидла, цукатов, мармелада и т. д. Способы определения готовности, условия и сроки хранения
	Знать: 

– особенности приготовления сладких заготовок;

– способы определения готовности;

– условия и сроки хранения 
	Опрос
	
	21.05-25.05
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