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Пояснительная записка

Источники составления программы.

· Федеральный Государственный образовательный стандарт основного общего образования (приказ Министерства Образования и Науки РФ от 17.12.10 №1897)

· Закона РФ «Об образовании  в РФ» от 29.12. 2012 № 273-ФЗ;

· Примерная программа по технологии для учащихся 5-9 классов, М.: Просвещение, 2013 год;

· Программа основного общего образования «Технология. Обслуживающий труд» рекомендованная Департаментом общего среднего образования Министерства образования Российской Федерации, М.: Издательский центр «Вентана-Граф», 2013г. Авторы программы: Н.В.Синица, О. В. Табурчак, В.Д. Симоненко.
· Учебный план ГБОУ лицей №179 Калининского района г.Санкт-Петербурга на 2017-2018 учебный год.
Общая характеристика предмета.
Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, информации, объектов природной среды.   
Технология изучается по направлениям:

· Индустриальные технологии,

· Технологии ведения дома.

Каждый компонент программы включает в себя основные теоретические сведения и практические работы. При этом предполагается, что изучение материала, связанного с практическими работами, предваряется освоением обучающимися необходимого минимума теоретических сведений с опорой на лабораторные исследования, выполнение школьниками творческих и проектных работ.

Независимо от вида изучаемых технологий, содержанием программы предусматривается освоение материала по следующим сквозным образовательным линиям:

· Технологическая культура производства,

· Культура и эстетика труда,

· Получение, обработка, хранение и использование технологической информации,

· Основы черчения, графики, дизайна,

· Знакомство с миром профессий,

· Влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека,

· Творческая и проектная деятельность

Изучение предмета «Технология» обеспечивает достижение личностных, метапредметных и предметных результатов.

Основным дидактическим средством обучения технологии в основной школе является учебно-практическая деятельность учащихся.
Цели и задачи образовательной области «Технология»
в 6 «а» классе.
Основной (стратегической) целью изучения учебного предмета «Технология» в системе общего образования является формирование представлений о современном производстве и о распространенных в нем технологиях.

Тактическими задачами изучения учебного предмета «Технология» в 6 «а» классе являются:

· Овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми приемами ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов и машин, способами управления отдельными видами распространенной в быту техники,

· Формирование представлений о культуре труда, производства,

· Воспитание трудовых, гражданских, экологических и патриотических  качеств личности,

· Обучение применению в практической деятельности знаний, полученных при изучении основ наук.

Анализ образовательных потребностей обучающихся и аргументация распределения количества часов по направлениям программы с учетом 
· интересов обучающихся, 

· возможностей ОУ и материально-технической базы, 

· наличия методического и дидактического обеспечения,

· в программе произведено перераспределение часов следующим образом:
Вводная часть – 2 часа 

Материаловедение – 4 часа 

Художественные ремёсла – 10 часов

Машиноведение – 4 часа 

Конструирование и моделирование – 8 часов

Создание изделий из текстильных материалов –  18 часов

Кулинария – 12 часов 
Технология ведения дома – 2 часа 
Творческая проектная деятельность – 6 часов 
Методы и формы решения поставленных задач.
 Рабочая программа по технологии в 6 «а» классе подразумевает использование таких организационных форм проведения уроков, как:

· урок «открытия» нового знания;

· урок отработки умений и рефлексии;

· урок общеметодологической направленности;

· урок развивающего контроля;

· урок – исследование урок творчества;

· лабораторная работа;

· практическая работа;

· творческая работа;

     Приоритетными методами являются упражнения, лабораторные, практические работы, выполнение проектов.
Результаты обучения
Овладение трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации необходимыми для создание продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами; умениями ориентироваться в мире профессий, умения оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы; навыками самостоятельного планирования и ведения домашнего хозяйства; а также формирование культуры труда, уважительного отношения к труду и его результатам. 
Общетехнологические и трудовые умения и способы деятельности технологии ведения дома
Учащиеся 6 «а» класса   должны знать:

· возможность использования компьютер в информационных технологиях; 

· санитарные требование к помещению кухни и столовой; правила работы с горячими маслами и жирами, мытья посуды;

· общие сведенья о значении минеральных солей и микроэлементов в жизнедеятельности организма, о кулинарном значении, питательной ценности и химическом составе молока; способы определения качества молока, способы сохранения свежести молока, технологию приготовления  молочных супов и каш;

· общие сведенья о пищевой ценности рыбы и нерыбных продуктов моря, о возможности кулинарного использования рыбы разных пород, методы определения качества рыбы;                

· способы первичной обработке рыбы, технологию приготовления рыбной котлетной массы и рыбных полуфабрикатов, способы тепловой обработки рыбы;

· виды жаренья продуктов, их отличительные особенности, посуду и инвентарь для жаренья;        

· технологию приготовлению кулинарных блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря, способы определения готовности и правила подачи рыбных блюд к столу;

· правила варки крупяных каш различной консистенции, особенности приготовлении блюд из бобовых и макаронных изделий, соотношений крупы, бобовых и макаронных изделий и жидкости при варке каш и гарниров;  
· виды мясного сырья, понятие о пищевой ценности мяса, способы определения качества мяса, сроки и способы разделки мяса в зависимости от его сорта и кулинарного использования;

· способы первичной обработки мяса и приготовления ясных полуфабрикатов, условия и сроки хранения полуфабрикатов из мяса и котлетной массы;

· правила варки мяса для вторых блюд, способы жаренья мяса и мясных полуфабрикатов, способы определения готовности блюда, посуду и инвентарь, применяемые для приготовления мясных блюд, принципы подбора гарниров и соусов к мясным блюдам, требования к качеств готовых блюд к столу;

· значение композиции в интерьере, способы оформления интерьера, роль освещения в интерьере, санитарно-гигиенические требования к уборке жилых и производственных помещений;
· правила санитарии, гигиены, безопасной работы с колющим и режущим инструментом, с электрооборудованием, электронагревательными приборами;
· основы семейного уюта;
· традиционные и семейные праздники, правила соблюдения траура, выражения соболезнования;
· способы получения натуральных волокон животного происхождения, получения нитей из этих волокон в условиях прядильного производства и в домашних условиях, нитей и тканей на их основе, свойства натуральных волокон животного происхождения, нитей и тканей на их основе, саржевые и атласные переплетения;
· принципы действия механизмов преобразования движения, их обозначения на кинематических схемах, назначение, устройство и принцип действия регуляторов швейной машины;
· возможности применения техники вязания крючком различных петель и узоров, их условные обозначения;

· роль комнатных растений и способы их размещения в интерьере, влияние комнатных растений на микроклимат помещения, правила  составления букета, искусство дарить цветы;

· эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к легкому женскому платью.
· назначения, конструкция, условные графические обозначения и технология выполнения следующих швов: настрочного с открытым срезом, настрочного с одним закрытым срезом, шва встык, накладного с двумя;

· виды женского легкого платья и бельевых изделий, эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к бельевым швейным изделиям, правила измерения фигуры человека, особенности моделирования плечевых изделий на основе чертежа ночной сорочки;

· назначение, конструкцию, технологию выполнения и условные графические обозначения швов: стачных (запошивочного, двойного, накладного с закрытыми срезами) и краевых (окантовочного с закрытым и открытым срезами, окантовочного  тесьмой), технологическую последовательность обработки проймы и горловины подкройной и косой обтачкой, кружевом, обработки застежки планкой, притачивания кулиски;

· экономную раскладку выкройки на ткани с направлением рисунка, с симметричными и асимметричными полосами, технологическую последовательность раскроя ткани, правила подготовки и проведения примерки, выявлении и исправление дефектов изделия, способы отделки и влажно-тепловой обработки, требования к качеству готового изделия;     

· основные требования по уходу за одеждой и обувью;
· санитарно-гигиенические требования к предметам и средства ухода за волосами, требования к прическе;

Учащиеся 6 «а» класса должны уметь:

· использовать компьютер для хранения и получения необходимой информации; проводить визуальную оценку экологического состояния водоемов;
· работать с бытовыми электроприборами, с моющими и чистящими химическими веществами, мыть посуду, применять моющие дезинфицирующие средства для мытья посуды;
· определять качество рыбы, оттаивать мороженую и вымачивать соленую рыбу, проводить первичную обработку рыбы, приготавливать рыбную котлетную массу с помощью мясорубки, варить и жарить рыбу и рыбные полуфабрикаты, готовить блюда из рыбной котлетной массы, определять готовность рыбных блюд, подавать их к столу;
· проводить первичную обработку круп, бобовых и макаронных изделий, варить крупяные рассыпные, вязкие и жидкие каши, готовить запеканки, крупеники, котлеты, биточки из круп, варить бобовые и макаронные изделия;
· определять качество мяса, оттаивать мороженное мясо, приготавливать полуфабрикаты из мяса, котлеты и натуральную рубленную массу и полуфабрикаты из нее, выбирать и формировать полуфабрикаты из котлетной массы, готовить блюда из мяса и мясных полуфабрикатов, определять готовность блюд и подавать их к столу;

· готовить обед, сервировать стол к обеду, принимать гостей;
· определять раппорт саржевого и атласного переплетения, лицевую и изнаночную стороны и дефекты ткани;
· регулировать качество машинной строчки, устанавливать иглу в швейную машину, подбирать иглу и нить в зависимости от вида ткани, определять неполадки швейной машины, вызванные неправильной установкой иглы, чистить и смазывать швейную машину;
· подбирать ткань и отделку для изготовления платья, снимать и записывать мерки, читать и строить чертежи, моделировать, подготавливать выкройки платья к раскрою;
· работать с журналами мод, читать и  строить чертеж, снимать и записывать мерки, моделировать выбранные фасоны платья;

· выполнять машинные швы: стачные и краевые, обрабатывать пройму и горловину подкройной обтачкой, кружевом, тесьмой, обрабатывать застежку планкой, притачивать кулиску;

· выполнять раскрой ткани с направленным рисунком, с симметричными и симметричными полосами, заготавливать косые обтачки, обрабатывать срезы рукавов, низа платья косой обтачкой или тесьмой, проводить примерку и исправлять дефекты, оценивать качество готового изделия;

· выращивать комнатные растения и размещать их;

· приготавливать материалы к вязанию, подбирать крючок в зависимости от толщины нити, выполнять раппорт узора по записи;

· соблюдать правила санитарии, гигиены, безопасной работы в мастерской;
Место предмета в учебном плане
В учебном плане на 2017-2018 учебный год в лицее №179 Калининского района г. Санкт-Петербурга отводится 68 часов для обязательного изучения учебного предмета «Технология» из расчёта 2 ч в неделю. 

Литература для учителя
1. Технология: 6 класс: учебник для учащихся общеобразовательных организаций / Н.В. Синица, П. С. Самородский, В.Д. Симоненко и др. – 4-е изд. – М.: Вентана-Граф, 2014 
2. Технология. Обслуживающий труд. 6 класс: учебник. для общеобразовательных  учреждений / О. А. Кожина, Е. Н. Кудакова, Н. Б. Рыкова и др. – 3-е изд., стереотип. – М.: Дрофа, 2013 
3. Технология. Технология ведения дома. 6 класс: учебник для учащихся общеобразовательных организаций, под редакцией И. А. Сасовой. – 3-е издание, перераб. – М.: Вентана-Граф, 2014 г
4. Технология. Технология ведения дома: 6 класс: учебник для учащихся общеобразовательных учреждений / Н. Б. Синица, В. Д. Симоненко. – М.: Вентана-Граф, 2013 

Литература для учащихся

1. Ерёменко Т. И., Забалуева Е. С. Художественная обработка материалов: Техника ручной вышивки. – М.: Просвещение, 2000 
2. Леонтьев А.В. Введение в предпринимательство. – М.: Дрофа 2001 
3. Шорохов Е.В. Основы композиции. – М.: Просвещение, 2005
Интернет -  ресурсы 

1. Информационный проект кафедры технологии лицея № 8 «Олимпия» г. Волгограда //http://master-class.narod.ru

2. Ярославский институт развития образования. Раздел «Технология» // www.ipk.yar.ru

3. Начала экономики // www.besh.websib.ru

4. Игры и задачи на развитие творческого мышления // www.rozmisel.ru

5. Сайт о стиле и моде // www.sarafan.ru

6. Сайт о стиле и моде // www.shpilka.ru

7. Сайт с технологическими описаниями изготовления праздничных поделок // www.sneg.by.ru

8. Академия школы дизайна // www.designacademy.ru

9. Культурно-просветительский центр дизайна упаковки // www.kpcdesign.ru

10. Интернет-портал, посвященный рекламе, маркетингу // www.sostav.ru

11. Современное экономическое образование // www.spb-economics.narod.ru

12. Детский театр моды «Меланж» // www.melange.by.ru
Календарно – тематическое планирование ПРЕДМЕТА «Технология. Обслуживающий труд» 6 «а»  класс
	№

п/п
	Наимено-вание

раздела

програм-мы
	Тема урока

(этап проектной

или исследовательской

деятельности)
	Тип урока (форма

и вид деятельно-сти)
	Элементы

содержания
	Универсальные учебные действия
	Вид

контроля,

измерители
	Элементы

дополни-тельного (необяза-тельного) содержания
	Дата

проведения

	
	
	
	
	
	
	
	
	план
	факт

	1-2
	Ввод-ный урок

 (2 часа)
	Первичный инструктаж на рабочем месте.

Вводный урок.
	Комбинированный 
	Первичный инструктаж на рабочем месте. Вводный урок: содержание курса технологии за 6 класс. Выполнение проекта 
	Познавательные: умение вести исследовательскую и проектную деятельность, определение по​нятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений. Регулятивные: целеполагание, планирование, рефлексия, воле​вая регуляция.
Коммуникативные: диалог, со​трудничество, умение ставить вопросы
	Опрос 
	
	01.09-09.09
	

	3-4
	Руко-делие. Вязание крюч-ком. 
(10 часов)
	Вязание крючком: традиции и современность. Инструменты 
и материалы, узоры 
и их схемы 
	Комбинированный
	Краткие сведения 
из истории старинного рукоделия. Изделия, связанные крючком, 
в современной моде. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Раппорт узора и его запись. Инструменты и материалы
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, умение делать выводы, прогнозировать, умение работать по алгоритму (плану). Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, орга​низация учебного сотрудничества
	Опрос 

и проверка схем 
	
	11.09-16.09
	

	5-6

	 
	Набор петель крючком. Подготовка инструментов и материалов 
к работе. 
	Комбинированный
	Правила подготовки материалов к работе, подбора размера крючка в зависимости от ни-ток и узора. Техника набора петель крючком 
	Познавательные: сопоставление, выбор способов решения задачи, умение работать по алгоритму (технологической карте). Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, орга​низация учебного сотрудничества
	Проверка качества 
	
	18.09-23.09
	

	7-8
	 
	Выполнение образцов вязания различными способами вывязывания петель 
	Практическая работа 
	Способы провязывания петель. Схема образования петель Вязание полотна 
по кругу. Ажурное 
вязание
	Познавательные: сопоставление, выбор способов решения задачи, умение работать по алгоритму (технологической карте). Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, орга​низация учебного сотрудничества
	Качество образца 
	
	25.09-30.09
	

	9

	
	Вязание полотна крючком
	Практическая работа
	Особенности и способы вязания полотна крючком
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, умение делать выводы, прогнозировать, умение работать по алгоритму (плану). Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, орга​низация учебного сотрудничества
	Качество образца
	
	02.10-07.10
	

	10
	
	Вязание по кругу
	Практическая работа
	Основные приёмы вязания по кругу
	Познавательные: сопоставление, выбор способов решения задачи, умение работать по алгоритму (технологической карте). Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, орга​низация учебного сотрудничества
	Качество образца
	
	02.10-07.10
	

	 11-12
	
	Технология выполнения различных петель и узоров. 
	Практическая работа
	Техника выполнения различных петель 
и узоров крючком. 
	Познавательные: сопоставление, выбор способов решения задачи, умение работать по алгоритму (технологической карте). Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, орга​низация учебного сотрудничества
	Качество образца
	
	 09.10-14.10
	

	13-14
	Твор-ческие проект-ные работы 

(2 часа)
	Выполнение проекта «Вяжем аксессуары крючком»
	Практическая работа
	Технология изготовления изделия крючком
	Познавательные: сопоставление, выбор способов решения задачи, умение работать по алгоритму (технологической карте). Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, орга​низация учебного сотрудничества
	Контроль за действиями
	
	16.10-21.10
	

	15-16
	Эле-менты 

матери-алове-дения 

(4часа)
	Производство и свойства тканей из волокон животного происхождения. 
	Комбинированный
	Получение натуральных шерстяных и шелковых волокон, их переработка. Свойства натуральных волокон животного происхождения и тканей из них. 
	Познавательные: сопоставление, рассуждение, классифицикация, умение объяснять процессы, анализ, выбор способов решения задачи, поиск информации. Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.
Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества.
	Опрос 
	
	23.10-28.10
	

	17-18
	
	Саржевые и атласные переплетения нитей в тканях
	Комбинированный
	Саржевое и атласное переплетение, раппорт переплетения, драпируемость ткани и ее дефекты
	Познавательные: сопоставление, рассуждение, классифицикация, умение объяснять процессы, анализ, выбор способов решения задачи, поиск информации. Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.
Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества

	
	
	08.11-11.11
	

	19-20 
	Швей-ные ручные работы
(2 часов)
	Изготовление образцов ручных работ
	Практическая работа
	Правила выполнения ручных работ
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, поиск информации, уме​ние делать выводы. Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества
	Контроль качества
	
	13.11-18.11
	

	 21-22
	Эле-менты 

маши-новеде-ния 

(4 часа)
	Техника безопасности работы на швейной машине. Регуляторы бытовой универсальной швейной машины. Подбор игл и нитей в зависимости от вида ткани
	Комбинированный 
	Правила ТБ работы 
на швейной машине. Назначение. Устройство и принцип действия регуляторов швейной машины. Правила подбора игл и нитей в зависимости от вида ткани
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов реше​ния задачи, поиск информации, умения делать выводы, прогно​зировать.

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества
	Опрос
	
	20.11-25.11
	

	23-24
	
	Виды машинных швов, их назначение и конструкция. Технология 
их выполнения 
	Комбинированный
	Назначение и конструкция стачных настрочных и накладных швов, их условные графические обозначения и технология выполнения 
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов реше​ния задачи, поиск информации, умения делать выводы, прогно​зировать.

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества
	Контроль качества
	
	27.11-02.12
	

	25-26
	Конст-руиро-вание 
и модели-рование
	Зрительные иллюзии в одежде. 
Эскизная разработка модели изделия
	Комбинированный
	Виды женского легкого платья и спортивной одежды. Зрительные иллюзии в одежде. Эскизная разработка модели изделия
	Познавательные: сопоставление, рассуждение, классификация, умение объяснять процессы, анализ, выбор способов решения задачи, поиск информации . Регулятивные; целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества
	Опрос, эскиз 
	Силуэт, стиль 
	04.12-09.12
	

	27
	плече-вого изделия
(8 часов)

	Снятие мерок для плечевого изделия.
	Комбинированный
	Правила снятия мерок для плечевого изделия
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов реше​ния задачи, поиск информации, умения делать выводы, прогно​зировать.

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества
	Контроль за действиями
	
	11.12-16.12
	

	28
	
	Построение основы чертежа плечевого изделия в масштабе 1: 4
	Комбинированный
	Последовательность построения основы чертежа плечевого изделия с цельнокроеным рукавом
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов реше​ния задачи, поиск информации, умения делать выводы, прогно​зировать.

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества
	Контроль за действиями
	
	11.12-16.12
	

	29-30
	
	Построение чертежа выкройки в натуральную величину 
	Практическая работа 
	Правила подготовки выкройки к раскрою 
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов реше​ния задачи, поиск информации, умения делать выводы, прогно​зировать.

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества
	Контроль качества 
	
	18.12-23.12
	

	31-32
	
	Особенности моделирования плечевого изделия. 

Моделирование изделия выбранного 

фасона 
	Комбинированный 
	Особенности моделирования плечевых изделий.

Применение цветовых контрастов в отделке швейных изделий 
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов реше​ния задачи, поиск информации, умения делать выводы, прогно​зировать.

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества
	Контроль за действиями
	
	11.01-13.01
	

	33
	Созда-ние изделий
	Правила подготовки ткани к раскрою и экономная раскладка. 
Раскладка выкройки, 
обмеловка и раскрой ткани
	Комбинированный. Практическая работа 
	Правила подготовки 
к раскрою. Раскладка деталей на ткани с учетом рисунка и фактуры ткани 
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов реше​ния задачи, поиск информации, умения делать выводы, прогно​зировать.

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества
	Контроль за действиями
	
	15.01-20.01
	

	34
	из 

тек-стиль-ных матери-алов

(14 часов)

	Перенос линий на деталях кроя. 

Способы обработки изделия.
	Комбинированный
	Способы переноса контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя. Способы обработки горловины, проймы в зависимости от модели и ткани
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов реше​ния задачи, поиск информации, умения делать выводы, прогно​зировать.

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества
	Контроль за действиями
	
	15.01-20.01
	

	35-36
	
	Обработка деталей кроя. Скалывание и сметывание деталей кроя 
	Практическая работа 
	Правила сметывания деталей кроя 
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов реше​ния задачи, поиск информации, умения делать выводы, прогно​зировать.

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация
	Контроль качества
	
	22.01-27.01
	

	37-38
	
	Обработка среднего шва спинки, плечевых и нижних срезов рукавов
	Практическая работа
	Технология обработки деталей
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов реше​ния задачи, поиск информации, умения делать выводы, прогно​зировать.

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества
	Контроль качества
	
	29.01-03.02
	

	39-40
	
	Правила ТБ ВТО. Обработка выреза горловины обтачной 
	Практическая работа
	Правила ТБ ВТО. Правила подкроя обтачки. Технология обработки выреза горловины обтачной 
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, построение цепи рас- суждений, поиск информации, работа с таблицами. Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, моно​лог, учебное сотрудничество
	Контроль качества
	
	05.02-10.02
	

	41-42
	
	Обработка боковых срезов
	Практическая работа
	Технология обработки боковых срезов швейного изделия
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, умение работать по алго​ритму (плану).

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества
	Контроль качества
	
	12.02-17.02
	

	43-44
	
	Обработка нижнего среза швейного изделия
	Практическая работа
	Технология обработки нижнего среза швейного изделия
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, умения делать выводы, прогнозировать, работать по ал​горитму (плану).

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, орга​низация учебного сотрудничества
	Контроль качества
	
	19.02-24.02
	

	45-46
	
	Проведение примерки, выявление и устранение дефектов 
	Практическая работа
	Правила проведения примерки. Дефекты 
и способы их устранения 
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, умения делать выводы, прогнозировать, работать по ал​горитму (плану).

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, орга​низация учебного сотрудничества
	Контроль за действиями
	
	26.02-03.03
	

	47-48
	
	Стачивание деталей 
и выполнение отделочных работ
	Практическая работа
	Способы обработки застежек, пройм и швов. Обработка плечевых срезов тесьмой и притачивание кулиски
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, умения делать выводы, прогнозировать, работать по ал​горитму (плану).

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, орга​низация учебного сотрудничества
	Контроль качества
	
	05.03-10.03
	

	49-50
	
	Влажно-тепловая обработка изделия. Контроль качества и оценка изделия 
	Комбинированный
	Особенности ВТО различных тканей. Приемы проведения контроля качества 
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, умения делать выводы, прогнозировать, работать по ал​горитму (плану).

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, орга​низация учебного сотрудничества
	Контроль за действиями
	
	12.03-17.03
	

	51-52
	Твор-ческие про-ектные работы (2 часа)

	Защита проекта «наряд для семейного обеда 
	Комбинированный
	Достоинства и недостатки проекта 
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, умения делать выводы, прогнозировать, работать по ал​горитму (плану).

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.

Коммуникативные: диалог, орга​низация учебного сотрудничества
	Контроль выполнения 
	
	19.03-24.03
	

	53-54
	кули-нария

 (12 часов)  
	Минеральные веще-ства и их значение 
для здоровья человека. Суточная потребность человека в минеральных веществах и их со-держание в продуктах
	Комбинированный 
	Содержание минеральных веществ в пищевых продуктах и их роль в жизнедеятельности организма человека, суточная потребность в них. Расчет количества и состава продуктов для сбалансированного питания 
	Познавательные: сопоставление, анализ, построение цепи рассу​ждений, поиск информации. Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.
Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества
	Опрос 
	
	02.04-07.04
	

	55
	
	Сервировка стола к обеду. Этикет.


	Комбинированный
	Правила сервировки стола к обеду, поведения за столом
	  Познавательные: анализ, выбор способов решения задачи, по​строение цепи рассуждений, по​иск информации.
Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.
Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества

	
	
	09.04-14.04
	

	56
	
	Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий. Первичная подготовка к варке круп, бобовых и макаронных изделий 
	Комбинированный 
	Виды круп, бобовых 

и макаронных изделий. Правила варки крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш, бобовых и макаронных изделий. Причины увеличения веса и объема при варке 
	Познавательные: сопоставление, рассуждение, анализ, умение делать выводы, класси​фикация, построение цепи рассуждений, поиск информации, работа с таблицами. 

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.
Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества, толерантность. 
	Опрос 
	
	09.04-14.04
	

	57-58 
	
	Ценность рыбы и других продуктов моря, 
их использование 
в кулинарии. Технология и санитарные условия первичной переработки и тепловой обработки рыбы 
	Комбинированный 
	Пищевая ценность рыбы и других продуктов моря. Их использование в кулинарии. Признаки свежести рыбы. Технология и санитарные условия первичной и тепловой обработки рыбы 
	Познавательные: сопоставление, рассуждение, анализ, построение цепи рассуждений, поиск инфор​мации, работа с таблицами. Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.
Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества
	Опрос 
	
	16.04-21.04
	

	59-60
	
	Мясо, его питательная ценность. 
	Комбинированный 
	Рецептура теста для вареников и пельменей, способы его приготовления. Первичная обработка муки. Рецептура начинок 
	Познавательные: сопоставление, рассуждение, анализ, построение цепи рассуждений, поиск инфор​мации, работа с таблицами. Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.
Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества
	Тестирование  
	Традиции 

приготовления 
и подачи на стол 
	23.04-28.04
	

	61-62
	
	Приготовление блюда из мяса
	Практический
	Технология приготовления блюда из мяса
	Познавательные: сопоставление, рассуждение, анализ. Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.
Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества
	
	
	30.04-05.05
	

	63-64
	
	Супы. Технология приготовления первых блюд
	Комбинированный
	Значение первых блюд в питании человека.
	Познавательные: сопоставление, рассуждение, анализ, построение цепи рассуждений, поиск инфор​мации.
Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.
Коммуникативные: диалог, мо​нолог, организация учебного со​трудничества
	
	
	07.05-12.05
	

	65-66
	Твор-ческий проект

(2 часа)
	Приготовление воскресного обеда 
	Практический
	Организация рабочего места. Оборудование 
и приспособления 
для различных видов работ, составление 
последовательности выполнения. Поиск сведений в литературе 
	Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, построение цепи рассу​ждений, поиск информации. Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и са​мооценка.
Коммуникативные: диалог, про​явление инициативы, дискуссия, сотрудничество, умения слушать и выступать

	Контроль выполнения
	
	14.05-19.05
	

	67-68
	Техно-логия 

веде-ния дома 

(2 часа)
	Комнатные растения. 

Технология их выращивания
	Комбинированный
	Правила размещения растений в интерьере
	Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, умение вести исследовательскую и проектную деятельность, смыс​ловое чтение.
Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирова​ние, планирование, рефлексия, волевая регуляция. Коммуникативные: диалог, со​трудничество
	Опрос
	
	21.05-25.05
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